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CHG DATE=19990617 STATUS=0>Material (20) comprising one or a mixture of the 
products: fish, meat, poultry, seafood, vegetables, rice, tof u , sausage, edible 
fungi, soya, sauce, potatoes is formed into an easily ha a :iled shape and is put on a 
non-heat conducting, heat - msensi t i ve st ick (10) to form a heatable food item for 
the snack trade. 
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Priifungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

(3) Erhitzbares Lebensmittel und Verfahren zu seiner Herstellung 

@ Um ein erhitzbares Lebensmittel, insbesondere fur den 
Snackbereich, umfassend eine Masse aus einem oder 
mehreren der nachfolgenden Produkte: Fisch, Fleisch, 
Geflugel, Meeresgetier, Gem use, Reis, Tofu, Wurst, Brat- 
ling, Sauce, Kartoffeln und ein Verfahren zu seiner Her- 
stellung dahingehend zu verbessern, daS dieses sowohl 
bei seiner Herstellung als auch beim Verzehr leichter und 
hygienischer handhabbar ist, wird vorgeschlagen, daB 
die Masse eine leicht handhabbare geometrische Form 
aufweist, die auf einen nicht warmeleitenden, hitzeun- 
empfindlichen Stiel aufgebracht ist. 
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Bcschrcibung 

Die Krfindung betrifft ein crhitzbarcs Ivcbcnsmittcl, ins- 
besondere fur den Snackbereich, umfasscnd cine Masse aus 
eincm odcr mehrcrcn dcr folgcndcn Produkte: Fisch, 5 
Meisch, Geflugel, Mecresgetier, Gemiisc, Reis, Tofu, Wurst, 
Bratling, Soja, Sauce, Kartoffeln. 

Dcrartigc Lcbensiriittcl werden bcispielswcisc in Schncl- 
limbiB-Restaurants, Hamburger-Restaurants, StraBen-Re- 
staurants u. dgl. angeboten. 10 

Diese T^bensmittel werden meistens auf wegwerfbaren 
Tcllern, beispielsweise Papp-Tellern, Kunststoff-Tellem 
o. dgl. angeboten. Zum Vcrzehr sind Bestecke, beispiels- 
weise Wegwerfbestecke, erforderlich. Vereinzelt sind die 
Lcbcnsinittcl auch in Brotchen, Brotc o. dgl. eingcschlos- 15 
sen, so daB sie ohne Bestecke verzehrt werden konnen. 

Problematisch ist dcr Vcrzehr der erhitzten Lcbcnsmittel. 
Da entweder koslspicligc und insbesondcrc beim StraBcn- 
Verzehr schlecht handhabbare Wegwerfteller und Wegwerf- 
bestecke erforderlich sind, die zudem ein betrachtliches Ab- 20 
fall problem darstellen, odcr zusatzliche Brotchen, Brote 
u. dgl., um das erhitzte Lebensmittel mit den Handen anfas- 
sen zu konnen. Geradc im letzteren Falle kommt es immer 
wieder vor, daB das T^bensmittel aus dem Brotchen, dem 
Brot u. dgl. hcrausfallt, odcr bcispielswcisc das Brotchen 25 
von dem zumeist oligen Lebensmittel aufgeweicht wird und 
hierdurch eine Ilandhabung des Lebensmittels beim Verzchr 
erschwert wird. 

Der Frfindung liegt daher die Aufgabe zugrunde, ein er- 
hitzbares Lebensmittel der gattungsgemaB Art derart zu ver- 30 
bessern, daB dieses sowohl bei seiner Herstellung als auch 
beim Vcrzehr leichter und hygienischer handhabbar ist. 

Diese Aufgabe wird bei einem erhitzbaren Ixbensmittel 
der eingangs beschriebenen Art erfindungsgemaB dadurch 
gclost, daB die Masse cine lcicht handhabbare gcomctrischc 35 
Form aufweist, die auf eincn nicht warmeleitenden, hitzeun- 
empfindlichen Stiel aufgebracht ist. 

Durch die Ausbildung dcr Masse als lcicht handhabbare 
geometrische Form und das Aufbringen auf einen nicht war- 
meleitenden, hitzeunempfindlichen Stiel wird zum einen 40 
eine leichte und hygienische Handhabbarkeit des Ixbens- 
mittels beim Vcrzehr sichergestellt, zum anderen wird die 
Handhabbarkeit des Ixbensmittels beim Frhitzen wesent- 
lich vercinfacht. So wird das Lebensmittel beispielsweise 
zum Erhitzcn in einer Fritcusc cinfach an dem Stiel crgrif- 45 
fen, in die Friteuse gegeben und nach der Fertigstellung wie- 
derum mittels des Stiels aus der Friteuse entnommen. 

Bcsonders vortcilbaft ist es auch, daB das Lebensmittel 
ohne Zuhilfenahme von Wegwerftellern oder Wegwerfbe- 
steck oder ohne Zuhilfenahme von zusatzlichen Brotchen, 50 
Broten u. dgl. verzehrt werden kann. 

Auf diese Weise fallt beim Verzehr des Lebensmittels bis 
auf den Stiel vorteilhafterweise kein Abfall an, so daB das 
lebensmittel auch besonders urnweltfreundlich handhabbar 
ist. 55 

Fine vorteilhafte Ausfuhrungsform sieht vor, daB die 
Masse mit einer teigartigen Hiille aus einem oder mehreren 
der folgenden Produkte umschlossen ist: Eierteig, Eier- 
masse, Panade, Kartoffelmasse, Cornflakes. Hierdurch wird 
insbesondere der Zusammenhalt der Masse erhoht und da- 60 
durch die Handhabbarkeit und dcr Vcrzehr des Lebensmit- 
tels weiter verbessert. 

Rein prinzipiell kann die Masse eine beliebige geometri- 
sche Fonn aufweisen. Vorteilhafterweise weist die Masse je- 
doch eine der nachfolgenden, besonders leicht herzustellen- 65 
den geometrischen Formen auf: Kugel, Zy Under, Pyramide, 
Prisma, Scheibe, Wurfel, Quadcr, Kegel. 

Hinsichtlich der Anordnung dcr Masse auf dem Stiel sind 
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die unterschicdlichsten Ausfuhrungen denkbar. 

Bcispielswcisc ist vorgeschen, daB die Masse an einem 
Fnde des Stiels angcordnet ist. 

Bei einer anderen vorteilhaftcn Ausfuhrungsform ist die 
Masse mittig auf dem Stiel angcordnet. 

Hinsichtlich des Stiels wurden bislang kcine nahcren An- 
gaben gemacht. Fin vorteilhaftes Ausfuhrungsbeispiel sicht 
vor, daB dcr Stiel cin Holzsticl ist. Es ist abcr auch inoglich, 
daB der Stiel aus einem Kunststoff oder einem anderen, 
nicht warmeleitenden, hitzeunempfindlichen Material be- 
steht. 

Die erfindungsgemaBe Aufgabe wird dariiber hinaus auch 
noch durch ein Verfahren zur Herstellung eines erhitzbaren 
Tebcnsmittels, insbesondere fur den Snackbereich, gelost, 
welches cine mit cincr teigartigen Hiille umrnantcltc Masse 
aus einem oder mehreren der nachfolgenden Produkte: 
Fisch, Fleisch, Geflugel, Mecresgetier, Gemuse, Reis, Kar- 
toffeln urnfaBt, welches folgcndc Hcrstcllungsschrittc um- 
faBt: 

die Masse wird portioniert und in eine gcomctrisch leicht 

handhabbare Form gebracht, 

cin SpieB wird in die Masse gesteckt, 

die Masse wird schockgefrostct, 

die Hiille wird aufgebracht, 

die Masse wird crncut gefrostct. 

Hinsichtlich der Aufbringung der Hiille auf die Masse 
sind die unterschicdlichsten Ausfuhrungsformen denkbar. 
So kann die Hiille bcispielswcisc in flussigcr Form aufge- 
spritzt oder aufgestrichen werden, oder die Masse kann 
komplett in eine die Hiille bildende Fliissigkeit eingetaucht 
werden, so daB sie beim Herausnehmen vollstandig mit der 
die Hiille bildenden Fliissigkeit umschlossen ist. 

Vorzugsweise wird die Hiille aus einem oder mehreren 
der folgenden Produkte hergestellt: Eierteig, Eiermassc, Pa- 
nade, Kartoffelmasse, Cornflakes. 

Weitere Merkmale und Vorteile der Erfindung sind Ge- 
genstand der nachfolgenden Beschreibung sowie der zeich- 
nerischen Darstcllung cinigcr Ausfuhrungsbcispicle. 

In der Zeichnung zeigen: 

Fig. 1 cin erstes Ausfuhrungsbeispiel eines erfindungsge- 
maBcn erhitzbaren T^ebensmittels; 

Fig. 2 ein weiteres Ausfuhrungsbeispiel eines erfindungs- 
gemaBen erhitzbaren Lebensmittels; 

Fig. 3 schematisch perspektivisch die in Fig. 2 darge- 
stclltc, cine lcicht handhabbare gcomctrischc Form aufwei- 
sende Masse ohne Stiel und 

Fig. 4 ein weiteres Ausfuhrungsbeispiel eines erfindungs- 
gemaB erhitzbaren Lebensmittels. 

Ein Ausfuhrungsbeispiel eines vorzugsweise im Snack- 
Bereich eingesetzten, erhitzbaren Lebensmittels, dargestellt 
in Fig. 1, Fig. 2 oder Fig. 4, umfaBt eine als Ganze rnit 10 
bezeichnete Masse aus einem oder mehreren der folgenden 
Produkte: Fisch, Fleisch, Geflugel, Meeresgetier, Gemuse, 
Tofu, Wurst, Bratling, Soja, Sauce, Reis, Kartoffeln. Die 
Masse weist eine leicht handhabbare geometrische Form 
auf, beispielsweise eine Kugelform (Fig. 1 ; Fig. 4) oder eine 
Schei ben form (Fig. 2), ahnlich der eines an einem Stiel ver- 
zehrbaren Eises. 

Die Masse 10 kann - muB jedoch nicht - mit einer teigar- 
tigen Hiille umschlossen sein, die beispielsweise aus einem 
odcr mehreren dcr folgcndcn Produkte: Eierteig, Itiermassc, 
Panade, Kartoffelmasse, Cornflakes besteht. 

Wie aus Fig. 1, Fig. 2 und Fig. 3 hervorgeht, kann die 
Masse an einem Hnde eines Stiels 20 angeordnet sein, so daB 
sie ahnlich einem Speisceis am Stiel handhabbar ist. lis ist 
aber auch moglich, daB die Masse 10 mittig auf dem SpieB 
20 angeordnet isL, wie in Fig. 4 dargestellt, und so beispiels- 
weise mit zwei Handen ergriffen werden kann. 
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Dcr Sticl 20 bestcht vorteilhafterweisc aus Holz oder 
auch aus cincm andcrcn, nicht wannclcitcndcn, hitzcuncinp- 
findlichen Material, bei spiel sweise Kunststoflfo. dgl.. 

Zur Zubercitung dcs lebensmittels wird dieses an dem 
Stiel 20 crgriflcn und bcispielsweise in eincr Fritcuse er- 5 
hitzt. Dabei liegt das lebensmittel in den meisten Fallen in 
cincm tiefgefrorcnen Zustand vor. 

Nach crfolgtcrn Friliervorgang kann das Ixbcnsmittcl 
zum Entnehmen aus der Friteuse wiederum an dem Sticl 20 
ergriffen werden. Und es kann schlieBlich auch von dem 10 
Endverbrauchcr an dem Stiel 20 ergriffen und verzehrt wer- 
den. Durch das Aufbringen der Masse 10 auf den Stiel 20 
wird daher cine besonders leichte und hygienische Hand- 
habbarkeit des lebensmittels sowohl bei der TIerstellung als 
auch bcim spatcrcn Vcrzehr gcwahrlcistct. is 

Das in den Fig. 1, 2, 3 und 4 dargestellte lebensmittel 
wird dadurch hergestellt, da8 zunachst die Masse 10 portio- 
nicrt und in cine gcomctrisch leicht handhabbare Form gc- 
bracht wird. Daraufhin wird ein SpieB in die Masse gesteckt. 
Die Masse wird sodann schockgefrostet. Sodann wird gege- 20 
benenfalls die Hulle auf die Oberflache der Masse aufge- 
bracht. Die Masse wird sodann erneut zusammen mit der 
Hulle gefrostet, urn im gefrorenen Zustand wciterverarbeitet 
werden zu konnen. 

Die tcigartigc Hiillc wird entweder aufgcspritzt oder 25 
durch andere geeignete Verfahren auf die Oberflache der 
Masse 10 aufgebracht, bcispielsweise durch Aufstreichen 
oder Eintunkcn in cine tcigartigc Masse u. dgl.. 
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ein SpieB wird in die Masse gesteckt, 
die Masse wird schockgefrostet, 
die Hulle wird aufgebracht, 
die Masse wird erneut gefrostet. 

8. Verfahren nach Anspruch 7, dadurch gckcnnzcich- 
net, daB die Hulle durch Aufspritzen, Itintauchen, Auf- 
streichen aufgebracht wird. 

9. Verfahren nach Anspruch 7 oder 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Hulle aus einem oder mehreren der 
folgenden Produkte hergestellt wird: Eiertcig, Eier- 
masse, Panade, KartofTcl masse, Cornflakes. 



Hierzu 2 Seite(n) Zeichnungen 



Patentanspruche 30 

1. Erhitzbares IxbensmitteL, insbesondere fur den 
Snackbereich, umfassend eine Masse aus einem oder 
mehreren der nach folgenden Produkte: Fisch, Fleisch, 
Geflugcl, Mccrcsgcticr, (Jcmusc, Rcis, Tofu, Wurst, 35 
Bratling, Soja, Sauce, Kartofleln, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Masse einc leicht handhabbare geo- 
mctrischc Form aufweist, die auf cincn nicht warmclci- 
tenden, hitzeunempfindlichen Stiel aufgebracht ist. 

2. Erhitzbares Lebensmittel nach Anspruch 1 , dadurch 40 
gekennzeichnet, daB die Masse umschlossen ist mit ei- 
ner teigartigen Hiillc aus einem oder mehreren der fol- 
genden Produkte: Eierteig, Eiermasse, Panade, Kartof- 
felmasse, Cornflakes. 

3. Erhitzbares Lebensmittel nach Anspruch 1 oder 2, 45 
dadurch gekennzeichnet, daB die Masse eine der nach- 
folgenden geometrischen Formen aufweist: Kugel, Zy- 
hndcr, Pyrarnidc, Prisma, Schcibc, Wiirfel, Quadcr, 
Kegel. 

4. Erhitzbares Lebensmittel nach einem der voranste- 50 
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Masse (10) an einem Ende des Stiels (20) angeordnet 
ist. 

5. Erhitzbares l^ebensmittel nach einem der Ansprii- 
che 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, daB die Masse 55 
(10) mittig auf dem Stiel (20) angeordnet ist. 

6. Erhitzbares lebensmittel nach einem der voranste- 
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB der 
Stiel (20) ein Holzstiel ist. 

7. Verfahren zur Herstellung eines erhitzbaren Lebens- 60 
mittcls, insbesondere fur den Snackbereich, umfassend 
eine miteiner teigartigen Hulle umrnantelte Masse (10) 
aus einer oder mehreren der nachfolgenden Produkte: 
Fisch, Fleisch, Gefliigel, Meeresgetier, Gemiise, Reis, 
Tofu, Wurst, Bratling, Sauce, Kartofleln, gekennzeich- 65 
net durch die folgenden Schritte: 

die Masse (10) wird portioniert und in eine geome- 
trisch leicht handhabbare Form gebracht, 
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